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Kategoria: SAISON

Wady wystepujgce w ocenianym piwie

(Zcznacz wszystkie ktore wystepujg, w natezeniu 1-3;

—

[]
L

1 -wtle, 2- przeszkadza, 3 - dominuje)

Aldehyd octowy — aromat niedojrzatych, zielonych
jabtek, faby emulsyjnej.

Alkoholowe — aromat, smak i rozgrzewajgcy efekt
etanolu iwyzszych alkoholi (fuzli).

Diacetyl- aromat i smak masta, prazonej kukurydzy
maslanej-popcomu, toffi. Czasami odczuwalny
jako diski na jezyku.

DMS (siarczek dimetylu) —aromat kukurydzy z puszki.
W wiekszych stezeniach aromat gotowanych
starych warzyw, kapusty. W piwach ciemnych
aromat sosu pomidorowego.

Drozdzowe — cromat i smak migzszu chleba. W
wyniku autolizy drozdzy: przypalonego mieka,
bulionu, sosu sojowego.

Estrowe/owocowe — cromat | smak rozmaitych
owocow, np. banana, czerwonego jabtka,
ananasa; landrynkowy.

Estrowe/rozpuszczalnikowe — aromat octanu etylu,
fuzli, np. zmywacza do paznokci, farb olejnych,
lakierdw.

. Fenolowe — aromat przypraw korzennych (np.

- Aromat*: 8 /14

Opisz wptyw surowcow , produkiow fementacii, ewentualnie
infekcji.

Wyrazne aromaty chmielowe (cytrusy), w ile
lekkie fenole

Wyglad*: 375 /18
Opisz barwe, klarownosc piwa oraz barwe, strukture i trevatosc
piany

Obfita, grubo pecherzykowa piana, opada w

stosunkowo szybkim tempie, jasno zotta barwa,

IRk TRIDIONIBT ..o,
Smak*: 925 N8
Opisz wptyw stodu, chmielu, wody, wicsciwosci nadane przez
typ uzytej fementacii, takze balans, posmak i inne

| wiasciwosci smakowe.

Dominujgce akcenty chmielowe (cytrusy), na
dalszym planie przyprawowe posmak, do tego
ORCOMY OWGCOWS......ovuvvmumuuussssss:
Goryczka®: 325 /6
Ocen natezenie i opisz jakosc goryczkiw piwie.

Odczucie W ustach*: 45 /6

Ocen petnie smaku, wysycenie dwutlenkiem wegla,
rozgrzewanie, konsystencje; opisz inne wrczenia wyczuwane w
jamie ustnej.

Wysycenie na srednim poziomie,
Ogdlne wrazenie*:

Opisz ogodlne wrazenia awiqzane z degustacjq piwa.

Zamiesc wskazowki moggce postuzy¢ do jego ulepszenicl.
Balans zbyt przesuniety w strone goryczki,
niemniej jednak przyjemne w odbiorze i dobrze
pijaine piwo, bez wiekszych wad. Popraw

pienistos¢  (sugerowatbym odrobine wiecej

gozdziki, wanilia) lub dymu, wedzonki, plastiku lub §_{'_c_)_c_j_l:1_ pszenlcznego)

apteczny.

Kwas izowalerianowy — aromat starego chmielu,
przejrzatego sera plesniowego, przepoconych,
nieswiezych skampet.

Kwasne — kwasowe w aromacie | smaku. Kwasnose
moze byc¢ ostra i czysta (kwas miekowy),
owocowa lub octowa.

Metdaliczne - zapach monet, miedz, zelaza, rdzy,
aframentu; smak podobny do kewi.

Naswietlone —zapach wydzieliny skunksa, wiasnie
otwartej butelki PU lub innego piwa z zielonej
butelki.

Siarkowe — zapach kanalizacyjny, zgnitych joj
(sicrkowodor), odpadlonej zapatki (dwuilenek
siarki) lub pora (merkaptan).

Stechle - aromat i/lub smak stechlizny, zbuiwicty,
splesniaty, piwniczny.

Suma punktow: 28,75 /50

Interpretacja punktacji:
50-46 Wzcrowe 39-32 Dobre 21-14 Stabe
45-40 Bardzo dobre ‘ 31-22 Poprawne | <14 Bardzo stabe

*ocenidj zgodnie z wymogami shviu



ostrosc i/lub wytrawnosc w posmaku; ziarnista
— szorstkosc, tuskowatosc.
Trawiaste — aromat swiezo skoszonej trawy lub
- zielonych lisci.
Utienione - kombinacja lub jeden z aromatow
i smakow: koci, piwniczny, kartonowy, papierowy,
sherry, miodowy.
Zjelczate — aromat i smak starego masta, wymiocin,
S mydlany.
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